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Zkratky

SSLD - Samaritan - Sluzby pro lidi bez domova (zastfesuje vSechny niZe jmenované sluzby)
ADS - Azylovy dim Samaritan

NS - Nocleharna Samaritan

DP - Dluhové poradenstvi Samaritan

TPS - Terénni program Samaritan

Zrizovatelem téchto sluzeb je Charita sv. Anezky Otrokovice
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Vazeni étenafi,

uzmame tady ¢as adventu a svatky
klidu tukaji na dvefte, letosni
prosinec je jak jizda pendolinem
s marnym vyhledem na zpozdéni.

Rok 2017 byl zcela jisté rokem
zajimavym a pfinesl nejnizsi
nezaméstnanost od vzniku samo-
statné Ceské republiky. To se
projevilo jak v roviné hledani
zaméstnanci do jednotlivych
sluZeb tak v roviné zaméstnanosti
klient(i nasich sluzeb.

To prvni je obtizné a vede nas
k zamySleni jak potencidlni
uchazece o zaméstnani oslovit, jak
ukdazat, ze prace v socidlnich
sluzbach je zajimava, rozmanita

slovo vedouciho

a casto v pfijemné skupiné spolu-
pracovnikii. Neni to jednoduché,
ale ukazuje to podstatné, ze to
nejcennéjsi co v nasich sluzbach
mame, jsou nasi pracovnici.

Druhd rovina je pozitivni, opravdu
velka cast klienti vSech sluzeb je
zapojena v pracovnim procesu a to
od hlavnich pracovnich pomérti az
k vykonu vefejné sluzby.
Ti pasivni jsou casto nemocni,
nemobilni nebo jiz v diichodovém
véku. Je to dobra cesta podpory ke
zméné jejich situace. Pri tomto
trendu a podpofe dostupného
bydleni a rychlejsiho oddluZeni je
tomoznostk ,novému” zivotu.

Zastavme se a dejme si cas na
rozjimani, v kruhu blizkych,
v pfijemném prostifedi, nacerpej-
me siluna vstup donového roku.

V novém roce at vas provazi
energie, statecnost i vtle, abyste
dokazali dobte prekonavat vsech-
ny prekazky.

Dékujeme za vasi pfizen a pfejeme
vam krasné Vanoce i novy rok
2018.

Mgr. Ales Jaros —vedouci SSLD
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Navstévaz Holandska
Na zacatku fijna tohoto roku jsme
meéli na nasem Azylovém domé
Samaritan vzacnou ndavstévu
v podobé kolegti z Holandska,

ktefi pracuji a plisobi organizaci
a ve sluzbach pro dusevné nemoc-
né. Osobné nds poctil svou navste-
vou Hans Marechal, ktery celou
organizaci fidi a ktery za své
celozivotni zasluhy v oblasti

pomoci duSevné nemocnym, byl
vyznamenan nizozemskou kralov-
nou. Doprovazela ho Andrea
Borm, kterd sama je matkou dvou
nemocnych déti a své zkuSenosti
vyuziva pfi praci peer pracovnice
v oblasti spoluprace klienta,
odbornika a rodinnych pfislusniki
v ozdraveném procesu. Velmi
dékujeme za toto milé setkdni,
v rdmci néhoz jsme méli moznost

udalosti

vyménit si s kolegy své zkuSenosti
apoznatky z praxe.

Novy kolegana ADS

Od listopadu tohoto roku mame
nového kolegu pana Martina
Vykoukala, ktery nastoupil na nas
azylovy duam, kde zaujal pozici
pracovnika v socidlnich sluzbéach
po odchazejicim kolegovi. Nas
novy kolega bude mit na své pozici
pfedevsim na starosti spravu
audrzbu objektu a vybaveni
azylového domu, zaskoky na
sménach za kolegy slouzicich na
sluzebné a také v neposledni fadé
bude klicovym pracovnikem
u mensiho poctu uzivateli naseho
azylového domu.

Potravinova sbirka

Letos 11. 11. probéhl jiz paty ro¢nik
Narodni potravinové sbirky, do
které se i tento rok zapojili pracov-
nici Charitnich sluzeb a pomahali
jako dobrovolnici. Sbirka probiha-
la tradicné v supermarketu Tesco
v nakupnim stfedisku Centro Zlin,
kde se podafilo vybrat pfes 1 tunu
potravin. Veskeré potraviny byly
pferozdéleny do jednotlivych




SAMARITAN

SLUZBY PRO LIDI BEZ DOMOVA

mag azin

sluzeb Charity sv. Anezky v Otrok-
ovicich, kde dale budou distribuo-
vany potfebnym lidem nachdzeji-
cich se v tizivé socialni situaci, jako
jsou napfiklad matky samozZivitel-
ky, lidé bez domova apod.

g
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Radi bychom jesté jednou podéko-
vali vSem Stédrym darctim a
v neposledni fadé i vSem dobro-
volniktim, ktefi se podileli na
realizaci dané potravinové sbirky.

Darky na Ukrajinu

Tradi¢né jako kazdy rok, tak i letos,
se zaméstnanci Samaritanu slozili
na poftizeni vanoéniho darku pro
déti z Ukrajiny.

udalosti

Mohli jsme tak pfipravit balicek
pro dvandctiletého chlapce z dé-
tského domova v Lopytynu. Ve
vanocnim balicku jsme mu zaslali
zimni bundu, obuv, Skolni potfe-
by, vanoéni prani a néjakou tu
hracku pro radost. Véfime, Ze ho
balicek potési.

Vzdélavame se

Dne 28.11. 2017 probéhlo v prosto-
rach naseho azylového domu
odborné skoleni zaméstnancu
nasich sluZeb a to na téma: Uvod
do komunikace se zavislym
klientem se zameérenim na dualni
diagnozy.

Skoleni vedli odbornice na slovo
vzaté a to pani PhDr. Katefina
Andrlova a pani PhDr. Eva
Maierova, Ph.D.. Obé lektorky maji
bohaté zkuSenosti z prace s duse-




vné nemocnymi a zavislymi
osobami. Diky tomu dokazali
teoretické poznatky vzdy dokreslit
praktickymi pfiklady z redlné
praxe. Dané skoleni bylo pro nas
velmi pfinosné, nebot i my se casto
ve své praci potakdvame s uZivate-
li, ktefi trpi néjakou zavislosti ¢i
dusevnim onemocnénim.

Vanoc¢ni trhy

Jako kazdy rok tak i letos se nas
azylovy dim ucastni vanocnich
trhti, na kterych bude mozno
zakoupit vyrobky a dekoracni
predméty, které v nasi dilné vyrabi
uzivatele Azylového domu
Samaritan.

Stanek s nasimi vyrobky mftiZete
naleznout jak na vanocnich trzich
ve Zliné a v Otrokovicich, tak i na
Véano¢nim jarmarku v prostorach
otrokovické Nadéje. Pokud budete

udalosti

mit cas a chut, pfijdte si udélat
radost zakoupenim néjaké drob-
nostia podporte tak nasi ¢innost.

Svatek sv. Anezky - nasi patronky
V pondéli 13. 11. 2017 probéhla
v prostorach otrokovické fary
charitni oslava sv. Anezky, které je
patronkou nasi charity.

=

Pii této prileZitosti byli ze strany
feditele Charity Otrokovice pana
Ing. Petera Kubali ocenéni pracov-
nici naSich sluzeb a to kolega Pavel
Naéplava za 5 leté ptlisobeni v nasi
organizaci a kolega Vlastimil
Paciorek, ktery v nasi charité jiz
pracuje 10 let. Obéma kolegiim
gratulujeme a prejeme hodné sil
a elanu dalSich pracovnich let.

Veletrh pracovnich prilezitosti
Jiz ponékolikaté jsme se ztucastnili



veletrhu pracovnich prilezitosti za moznost prezentace a studen-

Business day Univerzity Tomase tim za zajem.
Bati ve Zliné. Méli jsme moznost
pohovofit se studenty a pfedat jim
informace o ¢innosti nasi organiza-
ce. Nejcastéji jsme odpovidali na
dotazy, jaké sluzby poskytujeme,
‘co vibec délaji pracovnici, jaké
mohou studenti najit uplatnéni
v nasi organizaci a jak se mohou
zapojit do jeji cinnosti. Pfekvapil

nas také zajem o moZznost setkavat Vanoce v terénu, sbirka cukrovi
se s uzivateli jako dobrovolnik. Jako kazdy rok, probéhne i tento
Dékujeme Univerzité Tomase Bati prosinec tradi¢ni sbirka cukrovi

sv. Anezky Otrokovice

VANOCNI SBIRKA CUKROVI

v kostele sv. Vojtécha v Otrokovicich
a sv. Bartoloméje v Napajedlich

17. prosince, 3. nedéle adventni

Charita sv. Aneiky Otrokovice |\l:i".'|(|'.'| tradiéni
Vano¢ni sbirku cukrovi pro lidi bez domova

Otevime sva srdce tém, ktefi trpi nouzi a podélme
s¢ s nimi o trochu dobrého z naseho vinoéniho
stolu.

Pokud budete chtit ptispét, pfineste
cukrovi v zavidzanych satcich. Obsah
sacku cca 300g. Vase dary budeme
vybirat pfed kaZzdou msisv.

Dékujeme vam za vasi §tédrost

udalosti
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pro Kklienty Terénniho programu
Samaritan, které se nasledné bude
vydavat pfi Vanocni Mobilni
kancelafi.

Tato mobilni kancelaf probéhne
20. prosince, tedy posledni stfedu
pred Vanoci.

Kazdy kdo pfijde, dostane fizek
a bramborovy saldt, ktery nam
kazdy rok daruje firma Doot
z Hulina. K jidlu také dostanou
bali¢ek s vybranym cukrovim.

Jeziskova vnoucata

Uz jste slySeli o tomto skvélém
projektu Ceského rozhlasu? Ze ne?
Tak se podivejte na webové stranky
www .jeziskovavnoucata.cz a také
vy miiZete opusténym senioriim
letos udélat Vanoce tak néjak hez¢i.
J4 sama jsem si jednu starou pani
vybrala a uz se té3im na reakci, az ji
muj bali¢ek dojde. Pfi této prilezi-
tosti mé také napadlo, ze i my

mame na azylovém domé opusté-
né seniory, ktefi kvili nizkému
dtichodu nemaji moznosti syé
stari travit v zafizenich pro
seniory. A tak jsem kontaktovala
Cesky rozhlas a informovala se na
moznosti zapojeni nasich uzivate-
It do projektu. K mému velkému
prekvapeni jsem dostala kladnou
odpovéd. Tak jsem zacala obcha-
zet vybrané uZzivatele a ptala se na
jejich pfani. Byla skromnd a nékdy
az dojemna. ,Ja bych sinejvic pral,
mit moznost obdarovat nékoho
jiného.”, fikal pan Milan. ,Cekaji
nas dalsi Vanoce na azylovém
domé a doma jsme vzdy méli
stromecek.

Bylo by fajn mit na pokoji letos
svtj vlastni”. Néktera prani byla
az snova. ,Pral bych si, aby mi
dobfte fungovaly nohy, uz mé moc
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zlobi”. A tak jsem vSechna prani
sepsala a vyvésila na web
Jeziskovych vnoucat. Béhem par
minut pfichazely rezervace pro
splnéni pfani nasim uZzivatelim od
lidi z celé republiky.

A tak mam ted velkou radost
z toho, Ze muzu nasim uzivateltum
jejich mald vanocni prani predavat
a sdilet stak nimi jejich emoce.
Proc¢itame také spolecné krasna
prani od ,Jeziskovych vnoucat”,
ktera jim spolecné s darkem
zasilaji. Moc bych chtéla vSem, co
se do projektu zapojili, podékovat!

interview

Dékujeme, Ze pomadhdte spolecné
s nami!
Mgr. Veronika Netusilova

N

Foceni se Zuzanou Samara

V listopadu k nam do zlinského
terénu zavitala fotografka a zakla-
datelka nadacniho fondu , BEZ-
DOMOVA” pani Zuzana Samara.
Krom toho, Ze si pfijela popovidat
slidmi bez domova a udélat par
fotografii, tak jim pfivezla kamna,
aby si v ruiné, kde pfespavaji,
mohli v zimé zatopit. VyuZili jsme
této prileZitosti a polozili jsme pani
Zuzané nékolik otazek.

Pani Zuzano, jak jste se dostala

k foceni?

Foceni pro mé byla zdaliba uz
v détstvi, ale nékolikrat jsem se od




ni vzdalila, abych ji pak zase mohla
najit. KdyZz fotim, jsem v pfitom-
ném okamziku a prozivam to
naplno. Je to pro mé i jisty zptlisob
relaxace a terapie.

Co nejradéji fotite?
Fotim rada to, co mé zaujme

a pritahuje. Nevycerpatelnou
inspiraci je pfiroda v jakékoliv
podobé. A nejzajimavéjsi jsou lidé.
Fotit lidi bez domova pro mé bylo

velmi obohacujici, moZzna slova
nestaci pro to, co vse mi to dalo. Ale
urcité upevnéni hodnot, pokoru
a klid v dusi. Fotografie vzbuzova-
ly v lidech spoustu otazek a emoci
amyslim, Ze poselstvi k neodsuzo-
vani a projeveni lidstvi to naplnilo.
Momentalné dokoncuji cyklus
"Zena a strom'. SnaZim se vystih-
nout propojeni Zeny a stromu
v riznych podobnostech ¢i kon-
trastech. Jestli spole¢né symboly ve

interview



fotkach lidé se uvidi, nicméne me
to opét napliiuje a uzivamssi to.

Jak jste se dostala k tématu
bezdomovectvi?

Téma bezdomovectvi jsem si
nevybrala ja, ale ono si naslo mé
ato doslova. Socidlni témata mé

vzdy zajimala, ale budu-li upfim-
nda, tithla jsem vzdy k détem.
Pomahat druhym je mi blizké od
détstvi. Mam dobry pocit, kdyz se

nékdo aspon o kousek posune sam
k sobé. Nevim, jestli je to srozumi-
telné, ale myslim, Ze o tom to je.
Najit zase své pravé Cisté ja, svétlo,
které v sobé mame kazdy. Kazdy
z nas se nekdy ztratil, aby se zase
mohl najit, a nékdo k tomu potte-
buje pomocapodporu.

Od fotografovanilidi bez domova
je to jesté poradny skok k tomu,
zalozit nadaci a vénovat se témto

interview



potiebnym profesionalné.

Myslenka pomahat lidem bez
domova a k tomu i podrobnéjsi
instrukce vcetné toho, Ze je mam
i fotit a pobyt s nimina ulici ke mné
jen tak jednou vecer pfisla. Bylo to
tak silné, Ze to nesSlo nesplnit,
i'’kdyZ jsem nevédéla jak, bala jsem
se a mozna jsem byla i trochu
zklamand, pro¢ ne ty déti. Kdyz
jsem vsak prekrodila sviij stin
strachu a pochybnosti a pustila se
do zalozeni nadac¢niho fondu a sla

do terénu fotit, uvédomila jsem si,

ze to byt dar. Dékuji za to a i pres
pocatecni nedtivéru dnes vim, Ze
jdu po spravné cesté a jsem za to
moc rada. Cilem nadac¢niho fondu
je podporovat lidi, ktefi se snazi
z ulice dostat a také prevence.
Informovat napriklad déti z déts-
kych domovii 0 mozZné nastraze
bezdomovectvi. Jednim s projektii
o prevenci je spoluprace s nadac-
nim fondem Veroniky Kasakové,
kterd ma s touto problematikou
osobni bohaté zkuSenosti. Dale
podporujeme Kuchatky bez

interview



domova, turistické prtavodce

v Pragulicu, prodejce Nového
Prostoru a dalsi viznas web
www.bez-domova.cz

Na zavér Vam musim polozit
nevyhnutelnou otazku, jaka je
vase vize dobudoucna?

Nase vize je i naddle poskytovat
podporu tém, kteti o ni stoji a chtéji
ve svém Zivoté udélat zmény. Cislo
¢i procento lidi, ktefi chtéji, neni
vysoké, ale mame radost za kazdé-
ho ¢lovéka.

Dékuji za to, Ze jste se s nami
podélila o kousek svého svéta.

interview

ptal se Mgr. Vlastimil Paciorek TPS

Vanoce v nasi kreativni dilné

I letos jsme pro vas pripravili
vanoc¢ni vyrobky nasich'$ikovnych
uzivateli. Prodavame je na vanoc-
nich trzich ve Zliné a Otrokovicich.
Sledujte nasi praci na facebooku na
strankach @kreativnidilnasamari-
tan. A pokud jste si nestihli trhy,
nezoufejte! NapiSte na email
veronika.netusilova@otrokovice.-
charita.cz a radi vasi poptavku po
vyrobcich splnime.

Mili ¢tenari,
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dékujeme vam, Ze jste si otevreli
nas predvanoc¢ni magazin, abyste
si v ném na konci mohli predist to
nejdileZitéjsi, recept ode mé. Mate
radi vanocku, ale bojite se, ze byste
to pleteni popletli? ToZ mozete
zkusit fajnovy recept z Itdlie -
pannettone!

500 g pSenicéné chlebové svétlé
mouky

2 x 7 g sackili suseného drozdinebo
25 g cerstvého drozdi

1/4 1zicky mletého muskatového
ofisku

11zicka soli

100 ml mléka

250 g masla

100 g cukru

2 cela vejce

5 Zloutkt

1bilek na potfeni tésta

ktiraz 1 velkého pomerance

recept

ktiraz 1 citrénu

80 g sultanek

80 g korintek

31zice rumu

100 g kandované citrusové kiiry
trochu oleje na vymazani misy

Postup

Nejdrive si pripravte kvasek. Do
vlazného mléka nasypte nebo
rozdrobte drozdi, pfidejte 2 1Zice
cukru a zamichejte, nechte stat asi
10 minut. Smichejte v mise sypké
suroviny, to znamend mouku, stl,
muskatovy ofisek a dejte stranou.
Do elektrického mixéru dejte
Slehaci metlu a zac¢néte Slehat
maslo a cukr a nastrouhanou kiiru
z pomerance a citronu do krému.
Postupné pridavejte cela vejce
a zloutky, které jste jen lehce
rozslehali v misce. Stale Slehejte.
Pokud by smés méla tendence
srazet se, pridejte 1zici mouky. Poté
vyndejte Slehaci metlu a vyménte ji
za hnétaci hak. Do sypkych suro-
vin pfilijte mléko s drozdim
a smichejte vareckou. Poté smés
pridejte ke Slehané smési v mixéru
a hakem nechte dobfe prohnétat,
dokud se tésto nepfestane lepit na
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stény. Vyjméte misu z mixéru
a tésto prendejte do jiné misy,
kterou predtim lehce potiete
olejem. Zakryjte pevné folii a dejte
na teplé misto kynout asi 1,5
hodiny anebo dokud tésto nezvétsi
dvojnasobné sviij objem.

MtiZete nechat kynout i pfes noc,
nutné je vsak tésto srazit a znovu
prohnétat a nechat vykynout.
Mezitim nalozte oboje druhy
rozinek do rumu a nechte macero-
vat. Vylozte klasickou dortovou
formu do vysky dvojitym papirem
asi 10 cm nad okraj formy zvenci
a zajistéte ho provazkem, nebo
pouzijte mensi specialni vysokou
formu na pannettone. Vymazte
formu maslem. Kdyz tésto vykyne,
dejte ho na pomouénénou plochu
a jesté hnétte a pridavejte okapané
rozinky i sultdnky a citrusovou
proslazovanou kuru tak, aby vse
bylo rovhomérné rozlozené
v celém tésté. Zabalte tésto opétov-
né do folie a nechte jesté dalsi
2 hodiny kynout nebo dokud tésto
neztrojnasobi sviij objem. Tésto po
vykynuti pfendejte do pfipravené
dortové formy a povrch pomazte
rozSlehanym bilkem. Pfedehfejte

recept

troubu na 200 °C, po ziskani
pozadované teploty dejte pannet-
tone péct 15 minut, poté teplotu
snizte na 180 °C a dopecte 35 — 40
minut. Vyzkousejte Spejli, zda je
pannettone upecend, Spejle musi
byt po vytazeni sucha. Pokud by se
povrch zdal byt pfilis hnédy,
zakryjte ho alobalem a dale dopé-
kejte. Upecenou pannettone
opatrné po mirném vychladnuti
vyndejte z formy a opatrné pfenes-
te na draténou sitku jesté uplné
vystydnout. Mtizete obalit papi-
rem a zajistit stuzkou ¢i barevnym

provazkem. Sypte mouckovym
cukrem s pravou vanilkou tésné
pred nakrajenim.

(zdroj: http:/lwww.tastejourney.cz)
Pfeju vam Stastné Vanoce

a dobrou chut!

Mgr. Vlastimil Paciorek, TPS
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